
M
R E S T A U R A N T  C A M B O D G I E N  &  T H A Ï L A N D A I S

M A O N G  B A Ï

TCHA KROEUNG *
Plat parfumé à base de viande marinée à la
citronnelle

BOBUN *
Plat frais à base de vermicelles de riz, de
crudités et d'herbes, arrosé d'une sauce sucrée-
salée

CHAR SIEW (Brochette)
Plat à base de poulet mariné dans une sauce de
miel, de sauce soja et de cinq épices

PHAT KRA PAO
Plat sucré-salé à base de poulet haché au basilic
thaï et piment frais

PHAT THAÏ *
Nouilles de riz sautées sauce sucré salé, acidulé

KHAO PHAT * 
Riz sauté avec une sauce sucré salé et légumes

Lok Lak
Plat cambodgien à base de faux-filet blanc bleu belge, de
sauce sucrée-salée au poivre de Kampot IGP, servi avec du
riz et un oeuf au plat 

Tigre qui pleure
Plat thaïlandais épicé et savoureux à base de faux-
filet blanc bleu belge grillé mariné et d'une sauce
acidulée au tamarin

Curry vert de (Poisson ou Gambas)
Plat thaïlandais épicé et parfumé au lait de coco,
de pâte de curry vert, de basilic thaï et de citron
vert

Amok ( jeudi au samedi )
Kroeung de poisson cuit à la vapeur dans une cocotte

18,90 €

22,90 €

20,90 €

17,90 €

Nems au Poulet x3 

Saucisse Thaï à la Citronnelle x2 

Lap boeuf ou poulet

Brochettes Char Siew x2
Brochettes de poulet marinées aux cinq épices

Salade de crevette
Vermicelle de riz, herbe arômatique, tomate, sauce
acidulé sucré/salé pimenté

LA PLANCHE 
1 Brochette Char Siew, 1 Saucisse Thaï, 2 Nems poulet 
et pickles

7.00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

9.00 €

13.00 €

MENU

P L A T  D E  L A  S E M A I N E

1 5 . 9 0 €

T R A D I T I O N N E L
S T R E E T  F O O D

1 6 , 9 0 €

* + 2 €  A V E C  D E S  C R E V E T T E S
* B O E U F ,  P O U L E T  O U  T O F U

N ’ H É S I T E Z  P A S  À  D E M A N D E R  N O T R E  P I M E N T  M A I S O N


